CHARDONNAY

Jahrgang 2021 / Rebsorte Chardonnay

Herkunft Pfeddersheim, Rheinhessen
Geschmack trocken Boden/Lage Léss

Ausbau Handlese, 50hl/ha, Natirliche Spontangérung, langsame Reifung auf der
Feinhefe im Stahltank und mind. 1 Jahr Barrique bis zur Fiillung

Alkohol 13 Vol%; Restzucker 1,5 g/I; Séure 5,5 g/I

Beschreibung: Frische Zitrus, karamellisiertes Popcorn und ein Hauch Vanille.
Exotische reife gelbe Friichte paaren sich mit einer milden Wiirze. Sehr saftig,
elegant und harmonisch. Kompakt, anhaltend intensiv miindet das

Geschmackserlebnis in einem langen Finale. Hervorragend zu Gegrilltem, BBQ,

CHARDONNAY

mediterranen Genissen.

e Sensorik Vielschichtig | Intensiv | Balance
e Trinktemperatur 8° C

e Sonstiges: Vegan

o Allergene: Enthalt Sulfite

e Inhalt 750 ml

e Flaschenform Burgunder

e EAN-Code Flasche 426034752 0364

e FlaschenmaB H/@ 30 cm / 8 cm

e  Gewicht volle Flasche 1300 g

e EAN-Code Karton 426034752 0371

e Originalverpackung 6 Flaschen/Karton

e KartonmaBB L/B/H25cm/ 17 cm / 31,5cm

Kartons pro Palette 105 (630 Fl.) Kartons pro Lage 21 (126 Fl.) Lagen pro Palette 5

Né&hrwerte 100 ml Brennwert 316 kJ / 76 kcal Kohlehydrate 1,0 g davon Zucker 0,15 g.
Enthélt geringfiigige Mengen von Fett, geséattigten Fettséuren, Eiweif3 und Salz.
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