GRAUBURGUNDER

Jahrgang 2023 / Rebsorte Grauburgunder

Herkunft Rheinhessen / Geschmack trocken
Boden/Lage L&ss Bewirtschaftung

Ausbau Handlese, 70 hl/ha, Natirliche Spontangérung, langsame Reifung auf der
Feinhefe im Stahltank und 20% Holzfassern bis zur Fiillung

Alkohol 12,5 Vol%; Restzucker 3,9 g/I; Séure 6,3 g/I

Beschreibung: Apfel, Birne und wiirzige Noten schmeicheln in der Nase. Am
Gaumen wirkt er lebendig, frisch, saftig mit viel Schmelz. Zu seiner klaren Stilistik
bietet er einen gehaltvollen Kérper. Intensiv und leicht zugleich wirkt sein

Geschmack ausgewogen elegant. Hervorragender Essensbegleiter und Solist.
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e Sensorik Kernobst | Schmelz | Eleganz
e Trinktemperatur 8° C

e Sonstiges: Vegan

o Allergene: Enthélt Sulfite

e Inhalt 750 ml

o  Flaschenform Burgunder

e EAN-Code Flasche 426034752 0036
e FlaschenmaB H/@ 30 cm / 8 cm

e  Gewicht volle Flasche 1300g

e EAN-Code Karton 426034752 0043

Originalverpackung 6 Flaschen/Karton Kartonmaf3 L/B/H 25 cm/ 17 cm / 31,5
cm Kartons pro Palette 105 (630 Fl.) Kartons pro Lage 21 (126 Fl.) Lagen pro
Palette 5

Né&hrwerte 100 ml Brennwert 309 kJ / 74 kcal Kohlehydrate 1,2 g davon Zucker 0,39 g.
Enthélt geringfiigige Mengen von Fett, geséttigten Fettséuren, Eiweif} und Salz.

Vino4Vibes GmbH
Kronbihlstr. 5G, 78351 Bodman-Ludwigshafen
Geschéftsfihrende Gesellschafter: Julia Kohler, Moritz Gérgner

Sparkasse Hegau-Bodensee
IBAN: DE79 6925 0035 1055 6476 61; BIC: SOLADES1SNG
Amtsgericht Freiburg, HRB 730325



