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D E R  R O T E  
Jahrgang 2018 / Rebsorte Cabernet Sauvignon,  

Merlot ,  Cabernet Franc 

 
 
 

 

Herkunft St. Georgenberg, Pfeddersheim, Rheinhessen 

Geschmack trocken 
Boden/Lage Löss 

Handlese, 30hl/ha, Natürliche Spontangärung, langsame Reifung auf der Feinhefe, 
Barrique bis zur Füllung 

Alkohol 14 Vol%; Restzucker 0,3 g/l; Säure 5,6 g/l 
 
Beschreibung: Cassis, würzige Noten, ein Hauch von Vanille und schwarzer 

Schokolade schmeicheln der Nase. Im Geschmack wiederholen sich die fruchtigen 

Komponenten mit Gewürzaromen, etwas Leder und schwarzer Schokolade. Gut 
eingebundene Tannine stärken kraftvoll die Struktur, die im Finale ausgiebig 

nachwirkt. Passend zu Wild, Grillspezialitäten, deftige Speisen, Sonnenuntergang 
oder Kaminfeuer. 

 

• Sensorik Frucht | Tannine | starker Körper 

• Trinktemperatur 15-18° C 

• Sonstiges: Vegan 

• Allergene: Enthält Sulfite 

• Inhalt 750 ml Flaschenform Bordeaux 

• EAN-Code Flasche 426034752 5093 

• Gewicht volle Flasche 1300 g 

• EAN-Code Karton 426034752 5109 

• Originalverpackung 6 Flaschen/Karton 
 

Kartonmaß L/B/H 23 cm/ 16,5cm / 34 cm Kartons pro Palette 100 (600 Fl.)  
Kartons pro Lage 25 (150 Fl.) Lagen pro Palette 4  
 

Nährwerte 100 ml Brennwert 337 kJ /81 kcal Kohlehydrate 0,8 g davon Zucker 0,03 g. 

Enthält geringfügige Mengen von Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiß und Salz. 

 


