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Sparkasse Hegau-Bodensee 
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S E C C O  
 Jahrgang 2023 / Rebsorte Sauvignon Blanc, 

Goldmuskatel ler ,  Riesl ing 

 
 
 

 
 
Herkunft Rheinhessen 

Geschmack halbtrocken 
Boden/Lage Löss Bewirtschaftung 

Ausbau Handlese, 70hl/ha, Natürliche Spontangärung, langsame Reifung auf der 

Feinhefe im Stahltank 
Alkohol 11,5 Vol%; Restzucker 10 g/l; Säure 7 g/l 

 
Beschreibung: In der Nase Zitrus, Apfel, etwas Cassis. Verführerisch, kraftvoll und 
saftig zugleich. Die zarte Perlage unterstützt die feinen Aromen hervorragend und 

hinterlässt ein lebendiges Mundgefühl mit verlockendem Trinkfluss. Der Abgang zeigt 
sich von angenehmer, harmonischer Länge.  
Allrounder, Terrasse, Super für Spritz 
 

• Sensorik Saftig | Spritzig | Harmonie 

• Trinktemperatur 5-8 °C 

• Sonstiges: Vegan 

• Allergene: Enthält Sulfite 

• Inhalt 750 ml 

• Flaschenform Burgunder 

• EAN-Code Flasche 426034752 8018 

• Flaschenmaß H/Ø 30 cm / 8 cm 

• Gewicht volle Flasche 1300 g 

• EAN-Code Karton 426034752 8025 

• Originalverpackung 6 Flaschen/Karton  

 

Kartonmaß L/B/H 25 cm/ 17 cm / 31,5 cm Kartons pro Palette 105 (630 Fl.)  
Kartons pro Lage 21 (126 Fl.) Lagen pro Palette 5  
 

Nährwerte 100 ml Brennwert 299 kJ / 72 kcal Kohlehydrate 1,8 g davon Zucker 1,0 g.  

Enthält geringfügige Mengen von Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiß und Salz. 


