SPASS IM GLAS! MIT UND

75 ml Pear-Leader® iber Eiswirfel in ein Glas geben. Einige frische
Zitronen- und Limettenscheiben hinzufigen und mit Sekt auffillen.

75 ml Pear-Leader® mit Eiswirfeln, frischen Kumquats und einem Anisstern

in ein Glas geben. AnschlieBend mit Sekt auffillen.

2 ¢l Gin mit Eis in ein Glas geben.
Eine frische Birnenscheibe als Garnitur hinzufiigen und mit Pear-Leader® auffillen.

Empfohlene Aromen & Garnituren:
Lavendel, Wacholderbeeren, frischer Rosmarin

Als Sour-Variante:
Mit dem Saft einer frischen Zitrone und 1 cl Rohrzuckersirup verfeinern.
Fur eine florale Note: Stattdessen 1 cl Lavendelsirup verwenden - als Lavendel Sour.

75 ml F**k Kakao® Gber Eiswirfel in ein Glas geben.
Mit frischen Zitronen- und Grapefruitscheiben verfeinern und mit Sekt auffillen.

75 ml F**k Kakao® iber Eiswiirfel in ein Glas geben. Mit 1 ¢l frisch gepresstem Zitronensaft und

drei geviertelten Erdbeeren verfeinern, anschlieBend mit Sekt auffillen.

75 ml F**k Kakao® iber Eiswirfel in ein Glas geben. Mit frischen Kumquats und
einem Anisstern verfeinern, anschlieBend mit Sekt auffillen.

2 cl Rum oder Whiskey iber Eis in ein Glas geben und mit F* *k Kakao® auffillen.

Als Sour:
Mit 2 cl frisch gepresstem Zitronensaft und 1 cl Rohrzuckersirup verfeinern.

Espresso-Variante:
1 ¢l Vodka, 2 cl kalter Espresso, 1 cl Zuckersirup und ein Spritzer frischer Zitronensaft
verrishren oder shaken. Uber Eis geben und mit F* *k Kakao® auffillen.

#BE YOUR OWN

Yino 4v\0?

vino4vibes.com



